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夏のイタリアンコース

夏のイタリアンフルメインコース Full Main Course ¥8,000

魚メイン夏のイタリアンコース Fish Main Course ¥6,500

肉メイン夏のイタリアンコース Meat Main Course ¥7,000

--------------------- --------- -------- -------- --------- -----------------------

夏のフレッシュフルーツと生ハム、ブッラータチーズのサラダ仕立て

Fresh Summer Fruits, Tomatoes and Burrata Cheese Salad

冷製カッペリーニ雲丹とトマト

Cold Capellini with Sea Urchin and Tomato

鱸と浅利のアクアパッツァ

Sea Bass and Clams Acqua Pazza

仔羊のグリルカポナータ添え

Grilled Lamb with Caponata

パイナップルのラビオリマンゴージェラート添えライムの香り

Pineapple Ravioli with Mango Gelato, Scented with Lime

コーヒー又は紅茶

Coffee or Tea

お肉メイン料理を国産牛サーロインに変更 + ¥1,000
Change the Meat Main Dish to Japanese Beef  

ディナーコース

ディナー Dinner 5:30 P.M. – 8:00 P.M.

--------------- ------ ------ ---------------

本日の前菜 Appetizer of the day

選べるパスタ (アラカルトメニューの中から一品チョイス)

Choice of Pasta (Select One from the A La Carte Menu)

メイン料理 Main Dish

デザート Dessert

コーヒー又は紅茶 Coffee or Tea

スープ追加 Addittional Soup     + ¥600

１名様料金
Price Per Person

¥6,500

ディナー Dinner 5:30 P.M. – 8:00 P.M.

Cena Cousre

-----Summer Italian Cousre-----
(2026年06月04日～ 2026年08月31日)

--------------- ------ ------ ---------------


