
      大磯プリンスホテル 

     都心から約1時間、湘南で「ハワイ気分」 

     気軽にハワイを感じられる「OISO Hawaiian Fair2026」開催 
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大磯プリンスホテル（所在地：神奈川県中郡大磯町国府本郷546、総支配人：笹尾 雅洋）は、2026年7月4日（土）から 

9月13日（日）までの期間、「OISO Hawaiian Fair 2026」を開催いたします。 

近年、円安や海外旅行費用の高騰を背景に、近場で非日常を楽しむ「マイクロツーリズム」や「国内リゾート需要」が高

まっています。こうした背景を受け、大磯プリンスホテルでは、湘南の海を望む絶景ロケーションを舞台に、 ガーデン

でのフラショーやフラ体験、ワークショップ、THERMAL SPA S.WAVEでのハワイ伝統のロミロミトリートメントや限定ドリン

ク、ハワイ発オーガニックブランド「Malie Organics」のアメニティ付き宿泊プランなどを展開。 

相模湾を望むシーサイドリゾートならではのロケーションを活かし、「パスポート不要・時差ゼロ」で、「食」「体験」 「癒や

し」「滞在」を通じてホテル全体でハワイの気分に浸り、五感でチャージできる“国内ハワイリゾート体験”を提案いたしま

す。 

また、レストランでは、ローストビーフのカッティングサービスと期日限定のフラショーを楽しめる「ハワイアンサマーディ

ナーブッフェ2026」をはじめ、S.DININGでは選べるメインディッシュとオードブル・デザートをお好きなだけ  楽しめる

ハワイアンセミブッフェ、中国料理 滄ではハワイのエッセンスを取り入れた「鳳凰コース“ハワイアン”」をご提供。それぞ

れ異なるスタイルで、ハワイの魅力を表現した多彩なメニューをお楽しみいただけます。 

 

 

 

「モチコチキン」や「ガーリックシュリンプ」などのハワイアンメニューに加え、ローストビーフのカッティングサービスなどシ

ェフによるライブパフォーマンスを楽しめる和洋中ディナーブッフェ。期日限定で、茅ヶ崎市のフラダンススタジオ「Hula 

Halau 'O Leilani」による迫力あるフラダンスショーとかわいらしいこどもフラをご覧いただけます 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〇フラダンスショー／ 

【開催日】7月17日(金)～19日(日)、7月24日(金)～8月29日(土)の金・土曜日 

【時  間】①5:45P.M.〜／②6:45P.M.〜／③7:45P.M.〜 ※各回30分間（予定） 

 

 

 

 

 

 

期 間 7月4日(土)・11日(土)・17日(金)〜31日(金)、8月1日(土)～31日(月)、9月5日(土)、12日(土) 

時 間 
Dinner  5:30P.M.～9:00P.M.  

※90分・3部制（5:30P.M.〜／6:30P.M.〜／7:30P.M.〜） 

料 金 おとな ￥8,800、6〜11才 ￥4,620、3〜5才 ￥2,200 ※3才未満無料 

 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ 
大磯プリンスホテル セールス＆マーケティング 広報担当／TEL：0463-61-8381 
Mail：spw-oiso-pln@seibugroup.jp   URL：https://www.princehotels.co.jp/oiso/ 

【OISO HawaiianFair2026】 Webサイト https://www.princehotels.co.jp/oiso/event/contents/hawaii/ 

ハワイアンディナーブッフェ＆フラダンスショー／メインバンケットホール（客室棟1F） 



 

 
 
ハワイアンセミブッフェ／S.DINING（スパ棟1F）  
 
湘南でハワイ気分を満喫！ハワイからインスパイアされたメニューをお楽しみいただけるセミブッフェ。 

選べるメイン料理と、お好きなだけお召しあがりいただける前菜・サラダ・デザートなど、ハワイをイメージした色鮮

やかなセミブッフェとゆったりとお召しあがりいただけるハワイアンランチコースをご用意いたしました。 

ヤシの木が並ぶガーデンを眺めながら、ハワイの雰囲気をお食事でもお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

中国料理 滄 / 鳳凰コース ～ハワイアンフェア～      

ハワイで人気のメニューを中国料理 滄スタイルにアレンジした料理の数々をお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

期 間 2026年7月4日(土)〜9月13日(日)  ※除外日 8月7日(金)〜15日(土)Dinner『アクア』 

時 間 
Lunch 11:30A.M.〜2:30P.M. （ラストオーダー 2:00P.M.） 

Dinner 5:30P.M.〜9:00P.M. （ラストオーダー. セミブッフェ・コース 7:30P.M.／ア・ラ・カルト 8:00P.M.） 

料 金 
Lunch セミブッフェ￥4,700より ランチコース￥6,000 

Dinner アクア ￥7,600、Dinner ウェーブ ￥ 9,800 

期 間 2026年7月4日(土)〜9月13日(日)  

時 間 
Lunch 11:30A.M.〜3:00P.M.（ラストオーダー  2:30P.M.） 

Dinner 5:30P.M.〜9:00P.M.（ラストオーダー コース 7:30P.M.／ア・ラ・カルト8:00P.M.） 

料  金 

鳳凰コース ￥9,800 

《ア・ラ・カルト》 ガーリックシュリンプ滄スタイル \4,000 

スペアリブのBBQソース     \3,000 

※料金には消費税が含まれております。別途サービス 料（13％）を加算させていただきます（ハワイアンサマーディナーブッフェ2026は除く）。 
※状況により、メニュー・食材に変更がある場合がございます。 
※写真はイメージです。 

※当社のレストラン、宴会場における食物アレルギー対応につきましては、8品目（えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生）のみとさせていただ
きます。8品目の対応をご希望のお客さまは、事前にお申し出ください。お客さまの安全を最優先とさせていただくため、8品目以外の対応はいたしかね
ます。 

※本リリースは2026年6月15日(月) 現在の内容です。 

レストランで楽しむ“ハワイアンフェア”メニュー 

ランチセミブッフェ ランチコース 

鳳凰コース ア・ラカルト 


